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GOURMET FESTIVAL LISTOPAD

DYNOVE SPECIALITY (1. - 10. 11.)

330ml Tradi¢ni dyriova polévka se smetanou, zdobena Parmezanem 60,-
150g Variace hovéziho a vepfového masa zapecena s dyni a syjrem 135,-

75g Domaci dyniovy kola¢ s drobenkou a slehackou  45,-
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SVATOMARTINSKE MLADE VINO A HUSA (11.-18. 11.)

Svatomartinské mladé vino 2009 0.2 55,-/0.75 195 -

PREDKRMY
100g Domaci jatrova pastika s kousky husich jater 95, -
100g Restovana husi jatra s jablko - zdzvorovym chutney 135,-

80g Pecena kachni prsicka s vinnou omackou 145 -

POLEVKA

Jemna dribkova polévka s Zemlovymi knedlicky 48,-

HLAVNI JiDLA

375g Svatomartinské husi stehno na divokém kofeni s variaci kysaného zeli a knedlik(i
nebo podavané se Svestkovou oméackou a bramborovymi noky 295 ,-

naosiEpNAvkU  1900g  1/2 PeCena Svatomartinska husa s bilym a ¢ervenym zelim a variaci knedlikii  895,-
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BEAUJOULAIS NOVEAU (19. - 30. 11.)

100g Variace francouzskych a tuzemskych sgrt s éerstvgm ovocem a ofechy  90,-
100g Vybeér tradi¢nich francouzskych predkrmii (Skvarkova pomazanka, doméci tlacenka, jelitko, Sunkova klobasa) 95,-

100g Opecené erné jelitko podavané na listovém $penatu 120, -
Jehnéci consomé se zvéfinovymi knedlicky, pérkem a zeleninou 55, -

200g Rolované veprové koleno pecené s barevnym pepifem, servirované s ¢ervenym zelim a Spekovymi knedliky  185,-

200g Pecené jehnéci hiebinky podavané na listovém Spenatu s redukci zazvorové omacky 350, -
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75g Domaci hruskovy kolac se slehackou a karamelem  55.-



DOPORUCUJEME
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DENNi MENU 95,- (11:00 - 15:00)
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PREDKRMY

DOPORUCUJEME 100g Domaéci jatrova pastika s kousky husich jater 85,-

80g Tartar z lososa s hof¢icovou oméackou a toasty 125,-

80g Marinovana kachni prsa na variaci listovgch salati  135,-
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POLEVKY

300ml Hovézi consomé s jatrovymi noky a zeleninovym Julienem 45,-

300ml Kureci vyvar s kousky kufeciho masa, zeleninovgm Julienem a doméacimi nudlemi 45,-
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HLAVNI JiDLA

300g Spagety s tomatovou omackou, Gesnekem a bazalkou 99,-
300g Fusilli s kufecim masem, smetanovou oméackou a Zampiony 125,-
300g Bramborové noky s listovym $penatem a smetanou 125,-

200g Grilovany filet lososa s listovym $penatem se smétanou a ¢esnekem 245 K¢

150g Kufreci $piz Jambalaya s kufecimi prsi¢ky, anglickou slaninou a smési restovanych paprik 195,-

200g Steak z veptové krkovicky na marinadé z barevném pepte 195,-

DOPORUCUJEME 300g Hoveézi steak z rosténce nakladany v hrubé soli 295, -

200g / 300g Spalicky z vepfové panenky obalené v anglické slaniné na Zampiénovém prelivu  225,- / 325, -

250g Pecena kachni prsa s hor¢icovo-medovou omackou  350,-

SALATY

Salat Balsamico s restovanym kufecim masem a anglickou slaninou 95,-

Restované kousky lososa na trhangch hlavkovych salatech s kruténky, prelité jemnou olivovo-citrénovou zélivkou 95, -
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PRILOHY
200g Vatené brambory s petrzelkou 35,-
200g Opecené brambory s cibuli, Cesnekem a bazalkou 35,-
200g Smazené steakové hranolky 35,-
200g Dusena ryze 35,-

150g Listovy $penat se smetanou a ¢esnekem  55,-

DEZERTY

Dezert dle denni nabidky 25,-
DOPORUCUJEME 60g Mandlovy dort s karamelovym krémem 60,-
200g Cokoladove suffle s omaekou z lesnich ploda  80,-
Zmrzlina dle denni nabidky od 25,-
Zmrzlinovy pohéar s horkym ovocem a se §lehackou 65,-

DOPORUCUJEME Limetkovy sorbet se sektem  65,-



